
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Rhea luce zero.0 Espresso 

Mit ganzen Bohnen für Kultgetränke wie Kaffee, Espresso, 

Cappuccino & Co. bietet der Heissgetränkeautomat Rea luce zero.0 

Espresso eine Auswahl wie im Coffee Shop. Frisch gemahlen und mit 

92° kurz und gut gebrüht, zaubert das PressoBean-System mit 9 bar 

Druck eine feine Crema auf Ihre aromatische Kaffeespezialität. 

Optimale Einsatzbereiche 

o Schulen, Universitäten, Spitäler, Verwaltungen, öffentliche 

Standorte, Fabrikationsbetriebe, Aufenthaltsräume 

 
Technik 

o Variflex: Der regulierbarer Brüher, der bis 14 g Kaffeemehl 

verarbeitet, passt sich an die benötigte Kaffeemehlmenge 

der Getränkeauswahl an und nutzt die Dosis optimal. Das 

Zusammenspiel von Mechanik und Software sorgt für den 

idealen Brühdruck und damit jederzeit für eine perfekte 

Tasse Kaffee. Jedes Kaffee-Getränk wird individuell für 

jeden Geschmack elektronisch angepasst. 

 
Gerätespezifikationen / Kundenvorteile 

o Schnelle Zubereitung der Getränke  

o Gastro-Kaffeespezialitäten 

o Extrem breites Sortimentsangebot 

o Einfache Konsumentenbedienung 

o Beleuchteter Tassentisch 

o Lichtschranke für Tassen-/Bechererkennung 

Innovation in Perfektion 



 

Rhea luce zero.0 Espresso Heissgetränkeautomat  

Technische Daten 
 

Produkte 

Aufbau 
 

Anzahl Produktewahltasten 16 

Höhe x Breite x Tiefe 1830 x 640 x 705 mm 
 

Becherwerk 1 Stk 

Gewicht 120 kg 
 

Bohnenbehälter 1 Stk 

Farbe schwarz 
 

Instantbehälter 6 Stk 

Elektrische Eigenschaften 
 

Mixereinheiten  4 Stk 

Netzanschluss 230 V / 50 Hz 
 

Becherkapazität 500 Stück 1.8 dl 

Absicherung 16 A 
 

  

Leistungsmaximum 2.8 kW  
 

  

 

 


